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Ons eindejaarsassortiment
· Biscuits
· Biscuit met vanille of chocoladeslagroom 
· Biscuit met chocomousse
· Biscuit met crème au beurre (vanille , chocolade , mokka of praliné)
· Biscuit overgoten met ganache (chocolade spiegel)
· Biscuit afgewerkt met snoep ipv met fruit
· Biscuit in  HARTVORM  met slagroom of crème au beurre
Alle biscuits zijn verkrijgbaar van 4 tot ….. pers, behalve HARTVORM tot 10 pers

· Buches
· Buches met vanille of chocoladeslagroom

· Buches met crème au beurre (vanille, chocolade, mokka of praliné)

· Buche advokaat

· Buche  ganache (chocoladespiegel)

· Buche javanais

· Buche foret noir (chocolade biscuit, chocomousse, krieken en chocoladeschilfers)

· Buche crème brûlé ( chocolade buche met vulling van crème brûlé met walnootjes en amandelbiscuit)

· Buche tiramisu (bodem van speculoos, chocoladelaagje, amandelbiscuit met koffielikeur en mascarponemousse 
· Buche trio, opgebouwd in laagjes van verschillende soorten chocolade
Alle buches zijn verkrijgbaar van 4 tot 12 pers

· Roomijs - huisbereid
· IJS buches (vanille/chocolade) van 4 tot 12 pers

· IJS taart (vanille/chocolade) van 4 tot 10 pers

· Sneeuwpop (vanille/chocolade) 6 à 8 pers of 10 à 12 pers 

· Sneeuwmannetje 1 pers

· Net iets anders
· Sneeuwmannetje (biscuit, slagroom en fruit) 6 à 8 pers of 8 à 10 pers

· Sneeuw hutje (biscuit, slagroom, chocolade ) 8 à 10 pers

· Kerstboom biscuit (luchtig biscuit in de vorm van kerstboom,  overgoten 


met ganache)  6 à 8 pers 
· Aardbeifestijn (combinatie van aardbei, framboos, slagroom, biscuit en 



marsepein, overgoten met suikerspiegel) 6 à 8 pers

· Lasagne van chocomousse (in laagjes opgebouwd zoals lasagne met duo van 
chocomousse en witte ganache)  van 4 tot 12 pers

· Foret Noir (chocolade biscuit,chocomousse,krieken en chocolade schilfers)  van 4 pers tot 12 pers
· Tarte au Neige (biscuit in laagjes opgebouwd met frambozen, afgewerkt met geflambeerd Italiaans schuim)

· Iglo (biscuit in de vorm van iglo)
· Petit-fours  - huisbereid
· assortiment met crème au beurre 
· assortiment met marsepein
Verschillende smaken en afwerking
· Onze bavarois taarten (4 of 6 pers)
· Aardbei/chocolade

· Tiramisu

· Peer/framboos

· Chocoladefantasie

· Passievrucht

· Framboos
· Onze traditionele taarten 
	Flantaart

	Rijsttaart

	Semouletaart
	Confituurtaart

	Flan advocaat
	Flan brésilienne

	Flan chocoladeschilfers
	Kriekentaart

	Banaantaart
	Gemengde fruittaart

	Aardbeitaart
	Appeltaart Fijne schijfjes

	Riz condé
	Appel/framboostaart

	Bretoense appeltaart
	Pomme caramel

	Smurfentaart
	Fruit Speciaal


	Tropicale (ananastaart)
	ST-Honoré taart


Niet te vergeten ! 

Onze alom gekende Mattentaarten (1 Pers of 6 pers)

· Onze individuele gebakjes
	Biscuit
	Oester

	ST-Honoré

	Vlinder

	Hoefijzer

	Zwaantje

	Mokka soes

	Flan bresilienne

	Chocolade soes
	Flan advocaat

	Aardbei soes


	Flan chocoladeschilfer

	Banaan soes


	Marie-José(chocolade cupje)

	Merveilleux chocolade

	Forêt Noir gebakje

	Merveilleux advocaat

	Javanais

	Merveilleux Mokka

	Traditionele crème au beurre gebakjes

	Vruchtentaartjes:

                   Aardbei - Framboos – Banaan – Kriek - Kiwi - Gemengd fruit
Bavarois :
                    Mousse aardbei / chocolade

                    Mousse peer / framboos

                    Mousse passievrucht

                    Mousse chocolade / koffie


· Onze individuele boomstammetjes
	Slagroom :
	Crème au beurre :

	          vanille
	                       vanille

	                    chocolade
	                       chocolade

	                    mokka
	                       mokka

	                    ganache en krieken
	                       praliné

	                    advokaat
	                       marsepein


· Dessertglaasjes
	Advokaat
	Riz condé

	Chocomousse
	Yoghurtcrème / bosvruchtjes

	Brésilienne
	Duo van witte en melkchocolademousse

	Tiramisu
	Passievrucht

	Dame blanche
	Maroni:framboos / melkchocolademousse

	Pistache / melkchocolademousse
	Frambozen  


· Mini-gebakjes
	Mini zwaantje
	Mini merveilleux

	Mini chocolade  soes

	Mini chocolade koekje

	Mini fruittaartje


	Mini suisse

	Mini biscuit

	Mini éclair

	
	


Profiterolles


Gevuld met slagroom afgewerkt met bloemsuiker


Gevuld met banketbakkersroom afgewerkt met chocolade


Mini doorkijkglaasjes

Chocomousse 


Aardbei

Riz condé

· Assortiment broodjes
	Picolo’s 

	Sandwiches


	Pistolets


	Meergranen sandwiches

	Halve baguette wit & grijs

	Boerenpistolets licht grijs


	Ruitbroodje meergranen
	Mini Waldkornbolletje

	Pompoenpittenbroodje
	Volkoren broodje

	Waldkornpiramide
	Waldkornbol


· Oregano bol: bol met Italiaanse kruiden 

· Pain d’antan wit of bruin (Ciabatta gemaakt op traditionele wijze met desem)
· Stokbrood : wit, bruin of lichtbruin
· Sterpistolet : ster van 7 broodjes : wit met/zonder graantjes, bruin met graantjes
· Mini tafelbroodjes : ruim assortiment (wit, grijs, bruin)
· Keizerbroodjes  : wit, sezamzaad, maanzaad, meergranen of black & white
· Ciabatta (1 p) : natuur, tomaat of noten
· Zachte luxe-broodjes
· Pain Royale : combinatie van suiker met rozijntjes op een bodempje van bladerdeeg, afgewerkt met bloemsuiker

· Appeltjesbrood : dessertbroodje met stukjes appel, suiker, rozijntjes en op smaak gebracht met kaneel

· Sandwichbolletje : natuur / suiker / chocolade / rozijntjes

· Cognoux : kerstpoppetjes : natuur / suiker / chocolade / rozijntjes

· De echte kerststollen : luxe deeg / rozijntjes /amandel /rum/ marsepein

Beste klanten
Wij bedanken u voor het vertrouwen dat u stelt in onze zaak.
De feestdagen zijn voor ons zeer drukke dagen en daarom vragen wij u om tijdig 
te bestellen zodat wij en ons team alles tot in de puntjes kunnen organiseren want 
wij werken enkel met verse producten.

Enkel op die manier kunnen wij u een uitstekende service bieden.

	VOOR BESTELLINGEN KAN U STEEDS TERECHT IN DE WINKEL OF OP 1 VAN ONZE MARKTEN OF TELEFONISCH 054/33 14 23




Gelieve te bestellen voor Kerst ten laatste op woensdag 22 december 2010.

Vrijdag  24/12 /2010 (Kerstavond) : van 7u  tot 16u


Zaterdag 25/12/2010 (Kerstdag)     :  van 9u  tot 12u 







(enkel en alleen op bestelling)


Zondag 26/12/2010 (2de Kerstdag) : van 7u  tot 13 u
Gelieve te bestellen voor Nieuwjaar ten laatste op woensdag 29 december 2010

Vrijdag  31/12 /2010 (Oudejaarsavond) : van 7u  tot 16u


Zaterdag 01/01/2011 (Nieuwjaarsdag)    :  van 9u  tot 12u 







(enkel en alleen op bestelling)


Zondag 02/01/2011 : Platte en welverdiende rust voor ons en ons team !

Vanaf dinsdag 04/01/2011 terug gewone openingsuren

	Koen,Sabine en Jordy en het volledige Koen-De-Boeck–team  wensen u alvast een zalige Kerst en een Gelukkig en gezond Nieuwjaar ! 
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